3. Lee los textos de los platos tipicos espafioles y
relaciéonalos con la foto.

gazpacho tortilla

Cocina espaiiola

1. Para muchos éste es el plato nacional preferido:
es economico, facil de preparar, se puede servir frio o
caliente. Se come mucho como entrante o plato princi-
pal, también como tapa! o pincho?. Se discute si debe
llevar cebolla o no porque no les gusta a todos. Pero
con la cebolla esta mas jugosa.

2. Hoy es el plato andaluz mas conocido en el mun-
do. En Espaina durante el verano tienen en la nevera
una jarra de esta rica crema fria. Es refrescante, li-
gera, nutritiva y saludable. Es un puré de tomates,
pimientos, pepinos y cebolla, pan y ajo con aceite y sal.

ltapa — MaseHpKaa MOPIUA 3aKYCOK, TAPTUHKA / MaJeHb-
Kas IOPILIA 3aKycaK, TapIiHka; 2pincho — mameHbKuit 6yTep-
Opof Ha IIaKKe / MaJIeHbKi OyTapOpo I Ha IIIaMKITLI

/L. José prepara la tortilla que es su plato preferido.
Aqui esta la receta y puedes prepararla en casa.

Tortilla de patatas
Ingredientes para dos personas

tres huevos una cebolla
dos patatas sal y pimienta
aceite
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Preparacion
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2. Cortar las patatas y la cebolla

en rodajas finas!.

‘ 3. Freir a fuego lento? con un
- {6 poco de aceite.

4. Afadir® los huevos batidos?.
Freir la tortilla por un lado®.
Anadir sal y pimienta.

5. Dar la vuelta® a la tortilla con la
~ ayuda de un plato. Freir el otro lado.

iQue aproveche!

lrodajas finas — ToHKHMe KPY:KKH / TOHKiA KpyxKi; 2 freir
a fuego lento — :xapuThr Ha MeIJEHHOM OrHe / CMAa’KBIIlb
Ha cuaabeiM armi; 2afiadir — mo6aButrs / mabasimb; ‘huevos
batidos — B36uTHIe Aiima / y36iTeIa Aiiki; °por un lado — ¢
ONHOI cTOpOoHHI / 3 agHaro 60ky;%dar la vuelta — mepesep-
HYTH / IepaBAPHYIb
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