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b) ¿Son verdaderas las siguientes afirmaciones? Corrígelas si son falsas.

1. Las primeras menciones de la torti-
lla se refieren al  siglo XVII. 

2. Tortilla proviene de Cataluña.
3. Según las crónicas indias la tortilla 

ya se conocía en el siglo XVI en Europa  
y en América.

4. En España se puede probar este pla-
to solo en Sevilla, Barcelona y La Coruña.

5. En Madrid  la tortilla se sirve rellena de jamón.
6. Las tortillas bravas suelen ser más pequeñas que las clásicas 

y se acompañan con una salsa picante o mayonesa.
7. Los ingredientes de la tortilla paisana son las patatas, hue-

vos, chorizo, pimiento rojo y guisantes.
8. A veces la tortilla rellena se compone dos tortillas finas 

puestas una encima de otra  entre las cuales va cualquier relleno: 
verduras, queso, jamón, etc.

5. ¿Qué es escalivada? ¿En qué comunidad española se hace la mejor es-
calivada? Lee el diálogo y contesta a estas  preguntas.

— ¡Barcelona es una joya de las ciudades! La Rambla, el barrio 
Gótico y  sobre todo  las obras de Antonio Gaudí. ¡Me encanta todo!

— Seguro que ahora tienes hambre de perros.
— Sí, tienes razón. ¡Cuánto  me gustaría probar algún plato 

típico catalán! 
— Entonces tienes que probar la escalivada.
— ¿Escalivada? ¿Qué es?
— Este plato te conquistará.  Sus principales ingredientes son 

el pimiento rojo y la berenjena. 
— ¿Cómo se prepara?
— Se ponen directamente sobre las llamas o al horno con el 

grill encendido, hasta que la piel queda 
negra. En ese momento se tapan con un 
plato hasta que se enfríe. Después se 
pelan y se cortan en tiras. En muchos 
lugares, la escalivada se acompaña sobre 
una tostada de pan untada en tomate, 
aceite y sal, con anchoas y cebolla.
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— Suena muy bien. ¡Se me hace la boca agua!1 Vamos a buscar 
algún sitio donde sirven una buena escalivada.

¡Se me hace la boca agua! — У меня слюнки текут! / У мяне слінкі цякуць!

6. A Ramón  le gusta  mucho  el  arroz  con  pollo.  Aquí  está  la  receta  de 
su plato favorito. Apunta la receta sustituyendo los infinitivos por la segun-
da persona de singular de imperativo o subjuntivo según convenga.  

En una cazuela con aceite, (asar) 
los ajos, la cebolla partida fina y el 
pimiento troceado fino. Cuando (em- 
piezar) a tomar color, (añadir) los 
trozos de pollo y (asar) lo todo jun-
to. Cuando el pollo (estar) dorado, 
(añadir) el tomate frito y (darle) 
unas vueltas. En ese momento, 
(agregar) agua hasta  que (cubrir) 
todos los ingredientes.

(Incorporar)  el  arroz,  el  azafrán  y  la  pastilla  de  caldo   
de  pollo.

(Dejar) hervir 20 minutos a fuego medio, hasta que el arroz 
(estar) hecho.

7.   Escucha el diálogo entre Elena y Olga y contesta a las preguntas.  

1. ¿Cómo se llama el plato que  de-
gustó Elena ayer?

2. ¿De  qué  región  española  es   
típico?

3. ¿Por qué este plato puede impre-
sionar en un primer momento?

4. ¿De qué color es el plato? ¿A qué 
se debe el color? 

5. ¿Qué otros ingredientes se usan?

8. Pregunta a tu amigo si ha probado algún plato que a primera vista parece 
extraño. ¿Cómo se llama este plato? ¿De qué país es?  ¿De qué color 
es? ¿Cómo se prepara?
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https://drive.google.com/file/d/1_ctVqIVC7WfrPLy68-ntHojseZ6Zx5ZG/view

